
　

年
２
ɾ
̑
０
％
～
３
ɾ
̒
̑
％

˝
༥
ࢿ
期
　ؒ

࠷

10
年

˞
ࡏ
ֶ
期
ؒ
த
、
ݩ
金
の
返
済
を
࠷


̒
年
ؒ
ਾ
え
ஔ
く
こ
と
が
Ͱ
き
ま

す
。
ͦ
の
ؒ
は
͝
ར
ଉ
の
Έ
の
͝
返

済
と
な
り
ま
す
。

˝
อ
ূ
ྉ

　

ஂ
体
会
һ　
　
　

年
０
ɾ
̓
％

　

ஂ
体
会
һ
Ҏ
֎　

年
１
ɾ
２
０
％

劭
⏕
ά
応

ࣟ
勖
ࣥ
劮

　

町
と
࿑
ಇ
金
ݿ
が
ڠ
ྗ
し
て

ར

Ͱ
༥
ࢿ
す
る
੍

Ͱ
す
。

  

ࣗ
ಈ
ं
、
Ո
ి
の
ߪ
ೖ
、
ڭ
ҭ
ࢿ

金
、
ҩ
ྍ
費
な
Ͳ
、
ੜ
׆
ࢿ
金
全
ൠ

に
ར
用
Ͱ
き
ま
す
。

˝
対
象
　ऀ

ᶃ
白
鷹
町
に
お
ॅ
ま
い
の
ۈ
࿑
ऀ
の

　

方
、
ま
た
は
白
鷹
町
ۈ
࿑
ऀ
ޓ
ॿ

　

会
の
会
һ
の
方

ᶄ
࿑
ಇ

߹
が
な
い
、
ま
た
は
৬


　

に
༥
ࢿ
੍

の
な
い
方

˝
༥
ࢿ
ֹ
ٴ
ͼ
期
ؒ


˓
ੜ
׆
ࢿ
金
（
ੜ
׆
ࢿ
金
ɾ

ٱ
消

　

費
ࡒ
ߪ
ೖ

）

˝
༥
ࢿ
ݶ

　ֹ

１
０
０
ສ
ԁ 

˝
༥
ࢿ
期
　ؒ

̓
年
Ҏ
 

˝
༥
ࢿ
金
ར（
ݻ
ఆ
金
ར
、อ
ূ
ྉ
ࠐ
）

　

年
３
ɾ
２
～
３
ɾ
̓
％

˓
ڭ
ҭ
ࢿ
金（
ڭ
ҭ
ࢿ
金
、त
ۀ
ྉ

） 

˝
༥
ࢿ
ݶ

　ֹ

３
０
０
ສ
ԁ 

˝
༥
ࢿ
期
　ؒ

10
年
Ҏ
 

˝
༥
ࢿ
金
ར（
ݻ
ఆ
金
ར
、อ
ূ
ྉ
ࠐ
）

　

年
２
ɾ
２
～
２
ɾ
̓
％

˓
福
祉
ࢿ
金
（
ग़
࢈
、
ҭ
ࣇ
、
ࡂ


　

෮
چ
ࢿ
金

）

˝
༥
ࢿ
ݶ

　ֹ

１
０
０
ສ
ԁ 

˝
༥
ࢿ
期
　ؒ

̓
年
Ҏ
 

˝
༥
ࢿ
金
ར（
ݻ
ఆ
金
ར
、อ
ূ
ྉ
ࠐ
）

　

年
１
ɾ
̕
～
２
ɾ
̐
％

˓
ࣗ
ಈ
ं
ࢿ
金
（
ࣗ
ಈ
ं
ߪ
ೖ
ࢿ
金
、

　

ࣗ
ಈ
ं
に
ؔ
す
る
ࢿ
金
）

˝
༥
ࢿ
ݶ

　ֹ

２
０
０
ສ
ԁ 

˝
༥
ࢿ
期
　ؒ

̓
年
Ҏ


˝
༥
ࢿ
金
ར（
ݻ
ఆ
金
ར
、อ
ূ
ྉ
ࠐ
）

　

年
２
ɾ
３
～
２
ɾ
８
％

˞
「
白
鷹
町
ۈ
࿑
ऀ
ޓ
ॿ
会
会
һ
」

は
町
よ
り
年
１
ɾ
０
％
の
ར
ࢠ
ิ
給

が
͋
り
ま
す
。

「
白
鷹
町
ۈ
࿑
ऀ
ޓ
ॿ
会
会
һ
」
Ҏ

֎
の
方
は
年
０
ɾ
３
％
の
ར
ࢠ
ิ
給

と
な
り
ま
す
。

˙
申
し
ࠐ
Έ
ɾ

い
߹
わ
せ　

౦

࿑
ಇ
金
ݿ

Ҫ
支
ళ

☎
8�

－

１
１
０
０

農
業
者
の
皆
さ
ん
へ

　



の

ྛ
水
࢈
ۀ
ɾ

Ҭ
の
׆

ྗ


ຊ
෦
に
お
い
て
、

ۀ
経
Ӧ

全
体
を
Χ
ό
ー
す
る
৽
た
な
セ
ー
ϑ

ς
ỹ
ω
ỽ
τ
と
し
て
、ứ
ऩ
ೖ
อ
ݥ
੍


Ừ
の
ಋ
ೖ
が
ܾ
ఆ
し
ま
し
た
。
ฏ


31
年
１
月
か
ら
の
੍

։
࢝
を


ࢦ
し
て
お
り
、
੨
৭
申
ࠂ
を
ߦ
ỳ
て

い
る

ۀ
ऀ
が
Ճ
ೖ
の
対
象
と
な
ỳ

て
い
ま
す
。

　

ݸ
ਓ
の

߹
、
৽
た
に
੨
৭
申
ࠂ

を
࢝
め
る
に
は
、
ฏ

29
年
３
月
1�

日
ま
Ͱ
に
࠷
寄
り
の
税

ॺ
に
「
੨

৭
申
ࠂ
ঝ
ೝ
申
請
書
」
を
ఏ
ग़
す
る

必
要
が
͋
り
ま
す
。
੨
৭
申
ࠂ
に
は

税
੍
上
の
ϝ
Ϧ
ỽ
τ

も
͋
り
ま
す

の
Ͱ
、
ͥ
ͻ
औ
り

Μ
Ͱ
Έ
ま
し
Ỷ

͏
。

　

ま
た
、
ࠨ
ه
の
と
お
り
ઐ

Ո

（
税
ཧ
࢜
）
を
ߨ
ࢣ
と
し
た
੨
৭
申

ࠂ
に
ؔ
す
る
ݚ
म
会
を
։
࠵
し
ま
す

の
Ͱ
、
ͥ
ͻ
͝
ࢀ
Ճ
く
だ
さ
い
。

˝
い
　ͭ

２
月
1�
日
（
金
）

　

ޕ
લ
10
時
30

～
ன
12
時

˝
Ͳ
こ
Ͱ　

ஔ
ࣀ
૯
߹
支
ி　

ߨ
ಊ

˙
申
し
ࠐ
Έ
ɾ

い
߹
わ
せ

ஔ
ࣀ
૯
߹
支
ி

ۀ
ৼ
ڵ
課

☎
０
２
３
８

－
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●日時　３月̑日（日）
　̍ճ � 午前10時～
　̎ճ � 午̎ޙ時～
●会場　നୋொۀ࢈センター（ύϫー
　センターനୋ）
●入場料　ແྉ（શ੮ࣗ༝）
※事前に理݊をおٻΊください。
●整理券取扱　നୋொڭҭҕһ会、த
　ԝެຽؗ、֤۠ίϛϡχςΟセン
　ター、നୋொۀ࢈センター（ύϫー
　センターനୋ）、നୋொจԽަྲྀセ
　ンターあΏーΉ
●主催　നୋֶا࠲ߨըҕһ会、നୋ
　ொڭҭҕһ会、നୋொதԝެຽؗ
【問い合わせ】
  係ڵҭҕһ会ੜֶ֔शɾจԽৼڭ
☎̔̑- ̒̍̐̒

༗๓࣭༗ᚋ

㸰ᅇୖᫎ�
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福岡市 高取保育園。

そこには、まるでタイムトリップしたような

懐かしい日本の子育てがありました。

それは、先人たちから引き継いだ”魂の育てかた”。

日本の伝統的な「食養生 医食同源」に基づいた給食の献立は、

玄米、みそ汁、納豆、旬の野菜料理です。

みそは、園児たち自らが、毎月、毎月、100キロ仕込みます。

梅ぼし、沢庵、高菜漬けなども手づくりです。

アトピーやアレルギーだった園児の多くが、

元気に巣立っていきました。

30年続く高取の「和食給食スタイル」は、

教育視察を通して日本中に広まりました。

発酵学の第一人者である小泉武夫 東京農業大学名誉教授が、

伝統和食に込められた先人たちの英知を、

わかりやすく説き明かしていきます。

「家庭の和食」「手づくりみそ」が、本作の主役なのです。

昔ながらの子育てに秘められた豊潤な精神文化、

その輝きを追いました。

子どもたちから元氣をもらうピュア・ドキュメンタリーを

ぜひご覧ください。
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い
た
だ
き
ま
す
！

●��　　 広報しらたか　2017. ２.13


